DATOS BASICOS

Denominacion de Origen Somontano.
Tipo de vino: Blanco joven 2019.
Variedades: 100% Gewiirztraminer.

CARACTERISTICAS ANALITICAS
Grado alcohdlico: 13 % vol.

Acidez total: 5,17 g/l acido tartarico.
pH: 3.2

Azucar residual: 0.3 g/L

Alérgenos: Contiene Sulfitos.

VINEDOS Y VENDIMIA

Vifiedo: Paraje el Poyed a las orillas del rio Vero.

Numero de Hectareas: 10 Hectareas.

Edad media del vifiedo: 17 afios.

Rendimiento: 6.000 Kilos/Hectarea.

Tipo de suelo especifico: Suelo de ribera con abundantes gravas, arena y limo.

Poda: Conduccién en espalderay poda en cordén a 3 pulgares por brazo y 2 yemas por
pulgar.

Microclima: El contraste de temperaturas verano-invierno, dia-noche favorece los
ciclos de maduracién.

Tipo de Vendimia: Nocturna mecanizada.

VINIFICACION

Depésitos: Acero inoxidable.

Fermentacion: Temperatura controlada a 182C.

Tiempo: 10 dias.

Proceso de elaboracion: Ligera maceracién del mosto con los hollejos. Fermentacién a
temperaturas moderadas para evitar que los aromas amilicos de fermentacién
dominen sobre el cardcter varietal. La variedad Gewiirztraminer en Somontano
adquiere una personalidad especial, caracterizada por una buena madurez de la fruta.
Conservacién sobre lias.

FORMATO
Botella con capacidad de 75cl. en caja de 6 botellas.

NOTA DE CATA

4 VISTA: Color amarillo palido con tonos verdosos.

OMONTANO & NARIZ: Citricos, flores, rosas, especiados como el jengibre.
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@ BOCA: Jugosa, larga y equilibrada. Alta persistencia aromatica.

MARIDAJE: Comida india, marisco, sushi y sashimi, quesos grasos.
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