
INQUINA ATAMÁN nunca tuvo la mención de noble. Nunca 

tuvo premios ni consideraciones de altos vuelos. Lo llamaban 

reconstituyente como quien habla de un medicamento de baja 

intensidad. Quizá lo fuera. No haremos nosotros de abogado del 

diablo. Trataron a este vino con inquina. Quizá lo merecía. Si 40 

años redimen, ha llegado su hora. Ahora puede salir al mundo 

alardeando de mala fama, provocando. Es como si en este tiempo 

hubiera concentrado amargor, preparando su vuelta, insultante, 

amenazante… solo al alcance de temerarios. Víctima o verdugo, 

decide tú.

DATOS BÁSICOS
Área: Sanlúcar de Barrameda

Tipo de Vino: INQUINA

Variedad de Uva: Sin definir

FORMATO DE VENTA
Botella de 37,5 cl

Caja de 6 Botellas

CARACTERÍSTICAS ANALÍTICAS
Grado alcohólico: 17,0     0,5 % vol

Acidez Total: 9,3     0,5 g/L  Azúcar Residual: 215,0     10,0 g/L

PH: 3,7     0,1  Sulfuroso Total:     50     20 mg/L 


