SOMONTANO

DENOMINACION DE ORIGEN

MONTESIERRA

Denominacién de Origen Somontano
Tipo de vino: Blanco joven 2024

Variedades: Sauvignon Blanc y Chardonnay.

CARACTERISTICAS ANALITICAS
Grado alcohdlico: 13 % vol.
Acidez total: 5.85 g/1

pH: 3.47

Aztcar residual: 0.71 g/L

Alérgenos: Contiene Sulfitos

VINEDOS Y VENDIMIA

Vifledo: Vifiedo mas tradicional del Somontano, parajes entre Barbastro y
Salas.

Numero de Hectareas: 50 Hectéreas

Edad media del vifiedo: 10 afios.

Rendimiento: 5.000 Kilos/Hectarea.

Tipo de suelo especifico: Suelos franco-calizos sobre horizontes de margas
0 areniscas.

Poda: Conduccidn en espaldera y poda en cordén a 3 pulgares por brazo y 3
yemas por pulgar.

Microclima especifico: El contraste de temperaturas verano-invierno, dia-
noche favorece los ciclos de maduracién.

Tipo de Vendimia: Mecanizada.

VINIFICACION

Depésitos: Acero inoxidable.

Fermentacion: Temperatura controlada a 16-182C.

Tiempo: 7-10 dias.

Proceso de elaboracion: Prensa directa. Suave trabajo con los mostos para
evitar oxidaciones y cuidada limpieza de los mismos para conseguir nitidez
e intensidad aromatica. Fermentacidn a temperatura controlada durante 10

dias.

FORMATO

Botella con capacidad de 75cl. en caja de 6 botellas.

NOTA DE CATA

= VISTA: Amarillo palido con tonos verdosos brillante y muy ligero

o NARIZ: Fresco, citrico y frutal. Aromas de flores blancas, citricos, frutas
de hueso

@ BOCA: Suave, fresco, con persistencia aromatica intensa.

= MARIDAJE: Quesos grasos, pescados, arroces, y mariscos.
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