RBADI

SANTICAR poBARKEE

MANZANILLA

Jolear

BARBADILLO

Manzanilla Solear nace en 1938, fruto de la obsesion de Manuel Barbadillo por
crear una Manzanilla Unica, que fuera fina y afieja a la par. Solear recorre durante
sus seis afios de crianza bajo velo de flor 5 cascos bodegueros, recorriendo El
Barrio Alto de Sanllcar, desde la bodega del antiguo convento de San Agustin
hasta la Arboledilla, donde la crianza bioldgica alcanza su méxima expresion.
Una larga crianza en una ubicacién privilegiada es lo que marca el caracter de
este vino fragante, amable, suave a la vez que afiejo.

En 2021 Bodegas Barbadillo cumple doscientos afios de historia y ha querido
recuperar con mimo la imagen con la que Solear vio la luz.

Asi es esta edicion especial, la Manzanilla de siempre con la imagen de
entonces.

DATOS BASICOS

Denominacion de Origen:

D.0. Manzanilla de Sanlticar de Barrameda
Tipo de Vino: Manzanilla

Variedad de uva: Palomino Fina 100%

DATOS ANALITICOS:

Grado Alcoholico: 15.0 % vol.

Acidez total: 3.5 + 0.5 g/l &cido tartdrico
pH:32 £ 0.1

Azucar residual: Menos de 2 g/I
Sulfuroso total: menos de 50 mg/!
Alérgenos: Sulfitos

CRIANZA Y ELABORACION

Tipo de crianza: Bioldgica

Sistema: Criaderas y Solera

Tiempo de crianza: 6 afos

Ubicacion de las bodegas: Sanllcar de Barrameda

NOTA DE CATA

VISTA: Muy limpio, color amarillo palido con bonitos

reflejos, muy brillante e intenso.

NARIZ: En nariz franco al olfato, con intensidad y finura que

da la prolongada crianza en flor, con toques salinos y

yodados.

BOCA: Extraordinariamente seco al paladar pero suave y ] >
armonioso al postgusto, sutil, salino, con sabor muy

persistente.




