ALBA BALBAINA

Balbaina, epicentro puro, es una de las vifias historicas del Marco.
Barbadillo ha estado vinculado histdricamente a este lugar de suelos blancos y
luz clara de un mar que se intuye y se huele.

DATOS BASICOS:

Tipo de vino: Vino Blanco

IGP: Vino de la Tierra de Cadiz
Tipo de uva: palomino fina
Cosecha: 2023

DATOS ANALITICOS
Grado alcoholico: 12,5 9% vol
Aztcares <2 g/L

Acidez total: 4.0 £ 0,5
pH:32 0,1

Sulfitos < 100 mg/L
Alérgenos: Sulfitos

VINEDOS Y VENDIMIA

Vifiedo: Alba Balbaina, en Jerez Superior
Tipo de suelo especifico: Albariza

Edad promedio del vifiedo: 20 afos
Vendimia: Final agosto

Duracion: 17 dias

VINIFICACION

Depdsitos: Acero inoxidable

Fermentacion: Temperatura controlada a 16°C

Tiempo: 10 dias

Levadura: Fermentacion con levaduras autéctonas y seleccionadas por la bodega
Tipo de mosto: Mosto yema

R0 TN Crianza con lias finas: 4 meses

ALBA BALBAT Embotellado: Junio 2024

FALOMING FIMNA L'HI-'.I:IIJSCIEI‘HH NOTADECATA
ELABORADO cON MOSTO FLOR Vista: color amarillo palido

Gf? / p) c i Nariz: notas fragantes de fruta de carne blanca, acompafada de un ligero aroma
(Sl Ul especiado
VIX0 LT Boca: Delicada, elegante, suave, gustosa.
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MARIDAJE Y CONSUMO

Su color es amarillo pdlido y su aroma fragante, joven y afrutado.

Su particular sabor es el complemento ideal de pescados y mariscos, ensaladas
Bi HH& I _ de ahumados, arroces y verduras. Servir frio a una temperatura recomendada de
entre 6°Cy 8°C.

FORMATO
Botella 75cl en caja de 6 bot.
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