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DATOS BASICOS
Denominacién de Origen: Rueda
Tipo de Vino: Blanco

Variedad de Uva: 100% Verdejo

CARACTERISTICAS TECNICAS
Grado alcohdlico: 13%vol

Acidez total: 5.45 g/I

pH: 3.38

Sulfuroso total: 167 mg/I

Glucosa + Fructosa: 1.62 g/I
Alérgenos: Sulfitos

VINEDOS Y VENDIMIA

Tipo de suelo especifico: Aluvion, franco arenoso
Poda: Espaldera

Tipo de Vendimia: Mecanica nocturna

VINIFICACION

El mas delicioso mosto flor procedente de una cuidada seleccién
de uvas Verdejo, es la base de nuestros aromaticos vinos. La pulpa
y el hollejo de la uva permanecen en contacto, macerados en frio
durante unas 8 horas lo que confiere la fructuosidad y los aromas
florales que lo distinguen.

Tras la maceracion y un delicado prensado, la fermentacion es
contralada a una temperatura de 17°C en dep6sitos de acero
inoxidable con el fin de mantener y reforzar los méximos aromas.
propios de estos delicados vinos.

‘ ‘ NOTA DE CATA
" Amarillo pala palido, limpio y brillante.
iy | " f Intenso en nariz, destacan frutas frescas: melocoton, pera, manzana

verde, citricos, pomelo y fondo floral: espino, lilo. Muy amplio y
VERDEIO estructurado en boca. Acidez equilibrada. Explosion de fruta. Muy ligera
sensacion de amargor al final, tipica de la variedad. Larga persistencia
de fruta fresca.
il Consumir preferentemente a una termperatura de servicio entre 7y 10°C.
,RU,{.E::-‘- Tanto para aperitivo como para acompanar durante la comida, servir en copa de vino

FORMATO
Botellas con capacidad de 75 cl. en cajas de 6 botellas
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